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CHAUFFES AU CHOIX

A COEUR:
Une chauffe trés pénétrante (90 min) pour un
boisé trés rond et un fruit qui reste dominant.

BLONDE:
Une chauffe douce (50 min) qui permet
d'exprimer le pouvoir aromatique du bois.

MEDIUM:

Une chauffe intermédiaire (70 min) qui présente
des arébmes équilibrés entre des notes de bois
frais et des notes de grillé.

CONSEIL:

Une gamme trés aromatique, belle fraicheur de
bois pour un élevage court, avec un apport de
bois trés rapide. Cette barrique convient
parfaitement pour des cépages tels que le
Chardonnay ou pour des vins a tendance acide.




